
 

MENUS « DEMI-PENSION » 
 

La formule demi-pension est à réserver au plus tard la veille auprès de la réception. 
La formule s’applique pour l’ensemble des occupants d’une chambre ou du groupe. 

 

Toute modification du menu entrainera une facturation « à la carte » 
 

 
Lundi :  

Terrine de caille et crudités 
Escalope de volaille à la crème, spaetzle fraiches 

Tarte du jour 
Mardi :               

Salade vigneronne 
Gratin de pommes de terre au munster 

Salade de fruits 
Mercredi : 

Tourte de la vallée 
Bavette à l’échalote, légumes du moment 

Mousse légère au citron 
Jeudi : 

Assiette de crudités 
Choucroute « Verte » 

Sorbet citron arrosé au Marc d’Alsace 
Vendredi : 

Salade « œuf poché et lardons » 
Truite aux amandes, pommes vapeur 

Terrine au chocolat 
Samedi : 

Cassolette d’escargots à la crème d’ail 
Jarret de porc, pommes sautées 

Crème brûlée à la fleur d’oranger 
Dimanche : 

Salade tomates & mozzarella  
Carpaccio de bœuf, frites et salade 

Vacherin glacé 


